
Menu Degustacyjne 
Nr.1 „ La mia Terra” 
W tym menu degustacyjnym 
znajduje się esencja 
Emilii Romagni- miejsca 
skąd pochodzę. Szynka 
parmeńska, parmezan, 
ocet balsamiczny to 
produkty które będą 
głównymi bohaterami tej 
kulinarnej podróży. 
Życzę miłej i smacznej 
kolacji – Szef Kuchni 
Paolo Graffi     

W skład menu znajdą Państwo: 

 Aperitif bezalkoholowy  
 Szynka Parmeńska Riserva 

podana z długo dojrzewanym 
parmezanem i domowym 
pieczywem 

 Tagliatelle Ragu klasycznie 
z sosem cielęco wołowym 

 Intermezzo  
 Tortelli di Erbetta ze 

szpinakiem, ricottą i 
parmezanem 

 Tagliata wołowa Chef podana 
z rukolą, parmezanem i octem 
balsamicznym z Modeny 

 Na koniec do wyboru : deser 
dnia , kawa , likier lub 
Amaro 

Do menu degustacyjnego obowiązuje 
10 % zniżki na każde wino dostępne 
w naszej ofercie – do powyższego 
menu serdecznie polecamy butelkę  
Lambrusco.  

Dodatkowe napoje i alkohole 
wysokogatunkowe ( grappa , whisky 
itp. )dostępne według 
standardowego cennika a la carte.  

 

 

 

Napoje i alkohole ( dodatkowo płatne ): 

woda mineralna 750 ml/22zł 

woda mineralna 250 ml/15zł 

włoska lemoniada  330 ml/16zł 

herbata lub napar 200 ml/16zł 

włoskie napoje premium 150-250 ml/ 
18zł 

domowy syrop 20 ml/5zł 

kieliszek wina 150 ml/34zł 

piwo butelka 300-500 ml/16zł 

espresso 40 ml/9zł 

cafelatte lub cappuccino 80ml/18zł 

likiery lub amaro 40 ml/16zł 

grappa 40 ml/25zł 

grand marnier 40 ml/ 30zł 

whisky i inne alkohole premium 
40ml/45zł 

Karta Win ( po zeskanowaniu QR ): 

 

 

  

 


