Na dobry poczatek

Spritz Aperol
Prosecco / Aperol Barbieri
White wine with orgginal Aperol Barbieri
33,

Prosecco al Calice
Kieliszek wina Prosecco
A glass of Prosecco

29,-

Crodino
Wihoski kultowy aperitif bezalkoholowy
Non alkoholic aperif
17,

Campari Lemon
Campari / Lemon soda
Campari Bitter with italian lemonade
27-

Negroni
Gin / Martini Rosso / Campari
Classic Negroni with Gin, Campart bitter and red vermuth
37,-



Przystawki

Carpaccio
Carpaccio z polgdwicy wotowej / parmezan dojrzewany 24 miesiace / rukola
Beef carpaccio / parmesan cheese /' rucola
48 -

Crudo
Talerz dtugo dojrzewanej Szynki Parmenskic;j
Long ripened Parma ham
45,-

Insalata Chef
Safata / parmezan dojrzewany 24 miesiace / kapary / sos winegret / kruszonka z grissini
Leutuce / parmesan cheese / capers / vinaigrette sauce / grissini crumble
34,-

Dobbiaco
Smazony wloski ser Dobbiaco ( Dolomity ) / domowa konfitura z czarnej porzeczki
Original alpine cheese Dobbiaco served with homemacde jam
37,

Luppa del Giorno
Zupa dnia
The soup of the day
29,-

Dodatkowe pieczywo
Baguette

Bagietka domowa
Baguette
12,-

Grissini
Whoskie paluszki chlebowe
Grissini
8,-



Pierwsze dania

Tagliatella al Ragu
Makaron z mi¢snym sosem cielgco -wotowym ( bolonese )
Pasta with beef and veal meat sauce
45,-

Trufferol
Makaron w sosie $mictanowym z parmezanem i esencja truflowg
Fasta in a cream sauce with parmesan and truffle essence
55,

Tortelli di Erbetta

Domowe pierozki nadziewane parmezanem, ricotta i szpinakiem
Tortelli” suffed with ricoua, spinach and parmesan cheese
55,-

Gnocchi di Ricotta al Pomodoro
Domowe kopytka z rikotty / sos pomidorowy / bazylia
Ricotta gnocchi / tomato sauce / basil

47,-

Carhonara di Montagna
Makaron / parmezan dlugo dojrzewany / jajko / wedlina Speck / czarny pieprz
Pasta / parmesan cheese / egg / Speck / black pepper
55,

Prosciutto & Cumino
Makaron / parmezan dtugo dojrzewany / §mietana / czarnuszka / Szynka Parmenska Riserva
FPasta / parmesan cheese / cream / black seed / Parma ham
55,-

Karta Win




Drugie dania

Scaloppina al Limone
Cielgcina ( gorka cielgea lub udziec ) w sosie cytrynowym
Veal in lemon sauce
57,-

Saltimhocca
Cielgcina ( gorka cielgca lub udziec ) w sosie winnym / Szynka parmenska / szalwia
Veal “a la Saliimbocca” with Parma ham in a wine sauce
69;-

Tagliata Chef
Tagliata z poledwicy wotowej / rukola / dlugo dojrzewany parmezan / ocet balsamiczny z Modeny
“Tagliata” with beef sirloin / parmesan cheese / rucola / balsamic vinegar from Modena
75,-

Filetto al Pepe Verde
Polgdwica wotowa z pieca w sosie Smietanowym / zielony pieprz
Beef sirloin served in a creamy green pepper sauce
92,-

1991 Tournedos Cafe Paris
Pole¢dwica wotowa z pieca w sosie ziolowym Cafe Paris ( autorska receptura od 1991 roku )
“Tournedos” beef sirloin served in herb sauce “Cafe de Paris™
105,

Dodatki do dan
Insalata Mista

Satata mieszana / sos winegret
Mized lettuce / vinaigrette sauce
14,

Polenta & Formaggio
Dlugo gotowana maka kukurydziana / parmezan
Long - cooked corn flour / parmesan cheese
16,-

Spinaci al hurro
Szpinak gotowany na parze / masto / parmezan
Steamed spinach / butter / parmesan cheese
18,



Desery

Dolce del Giorno
Domowy deser dnia
Homemade dessert of the day

27-

Sorhetto o Granita della Casa
Domowy sorbet lub granita ( smaki dost¢pne wedtug sezonu )
Homemade sorbet or granita
19;-

Affogato
Lody $mietankowe zalane ciepla czekolada lub kawa
Affogato” ice cream with hot coffee or chocolate
19,-

Domowe likierv na dobre zakoriczenie

Limoncello
Domowe Limoncello
Limoncello
16,-

Bargnolino
Domowa Tarninéwka
Sloe berry ligueur
16,-

Zamow do domu




