
Oferta na domowe ciasta i desery 
restauracji Le Chalet 2025/2026 :  
Z przyjemnością przedstawiam Państwu naszą ofertę świeżo wypiekanych ciast.  
Przypominam , że do wszystkich naszych wypieków korzystamy z najlepszych dostępnych 
składników m.in. swojskie jajka z wolnego wybiegu,  wanilia z Madagaskaru czy konfitury 
które pochodzą z owoców z naszego sadu ( nie korzystamy z gotowców czy sztucznych 
aromatów cukierniczych ) 
Zamówienia można składać telefonicznie na 18 20 84 382 ,  mailowo na info@lechalet.pl lub 
przez whatsapp 601 806 860. Odbiór w godzinach otwarcia restauracji lub w innym terminie 
po uzgodnieniu ( odbiór możliwy również w dniu Wigilii ) .  
Z uwagi na rzemieślniczy charakter naszych słodkości polecamy nie dłuższe przechowywanie 
niż 3 dni.  
Polecam serdecznie Paolo Graffi 

 
Tiramisu Classico 

100 zł / porcja dla 3-4 osób  

Nasze klasyczne Tiramisu na bazie mascarpone , jajek i biszkoptów Savoiard 
nasączonych kawą z ekspresu.  

 

Tiramisu Pistacchio e Cioccolato 

110 zł / porcja dla 3-4 osób  

Nasza wersja tiramisu z pistacją i czekoladą single origin 

 

Tiramisu al’ Amaretto e Mandorla 

110 zł / porcja dla 3-4 osób  
Nasza wersja alkoholowa tiramisu z Amaretto Disaronno i prażonymi migdałami  

 

Cheesecake Ricotta, Limone e Limoncello 

160 zł / porcja dla 6-8 osób  

Sernik cytrynowy z ricotty z odrobiną domowego Limoncello ( gluten free ) 

 

 



Cheesecake Ricotta e Vanilia 

160 zł / porcja dla 6-8 osób  

Sernik z ricotty z dodatkiem wanilii z Madagaskaru ( gluten free ) 

 

Cheesecake Basque 

160 zł / porcja dla 6-8 osób  

Nasza wersja sernika baskijskiego z wanilią z Madagaskaru i kremowego 
włoskiego serka Philadelphia 

 

Crostata di Mirabelle 

180 zł / porcja dla 6-8 osób  
Mocno maślana tarta z domową konfiturą z mirabelek z naszego sadu.  

 

Crostata di Prugne 

180 zł / porcja dla 6-8 osób  

Mocno maślana tarta z domowymi powidłami ze śliwek z  naszego sadu.  

 

Tarta Tatin 

180 zł / porcja dla 6-8 osób  
Jabłecznik w francuskim stylu z karmelizowanymi jabłkami  

 

Foresta Nera 

250 zł / porcja dla 6-8 osób  

Klasyczny Tort czekoladowy faszerowany śmietaną chantilly i wiśniami 
Amarena pokryty dodatkową ciemną czekoladą z Madagaskaru 

 

Torta di Riso 

250 zł / porcja dla 6-8 osób  

Tort Ryżowy aromatyzowany ziołowym likierem Strega.  

 


